JAK PRAWIDEOWO SEGREGOWAGC ODPADY?

N

Segregacja odpadow BIO-KUCHENNYCH

— INFORMACJA NT. WEASCIWEGO SPOSOBU SEGREGACJI ODPADOW BIO-KUCHENNYCH

ODPADY
BIO-KUCHENNE

POJEMNIK/WOREK
Odpady biodegradowalne dzielimy na dwa rodzaje: bio- BRAZOWY
kuchenne i bio-zielone. Odpady biodegradowalne to bardzo - przeznaczony na odpady
cenny i wartosciowy surowiec. Z pozyskanych selektywnie _:&g;ﬁl;cﬁm,
odpadéw bio-kuchennych, takich jak np.: obierki  pochodzenia roslinnego
ziemniakow, warzyw czy resztki owocédw mozna
wyprodukowac¢ biogaz - z niego za$ ciepto i energie
elektryczna.
Odpady kuchenne, czyli jakie?
Do odpaddéw bio-kuchennych zaliczamy:
obierki i ogryzki po owocach i warzywach,
skorki  od  bananow, resztki owocow
cytrusowych, przeterminowane produkty
WRZUCAMY: Waney spozywcz‘e, reszjcki Zywnosci, pierjogi3
+ ODPADY | RESZTHI ZYWNOSCI POCHODZENIA "'I’ifrow::“' przeterminowane jogurty, fusy po kawie i
v ggﬁmiigévzm PO OWOCACH ; herbacie, przeterminowane wyroby
| WARZYWACH, SKORKI OD BANANOW, @Eﬁ cukiernicze, stary chleb, ciasta, drozdzéwki,
RESZTHI OWOCOW CYTRUSOWYCH,

 PREETERMINOWANE PRODUKTY SPOZYWCZE,
STARY CHLEE, PRZETERMINOWANE WYROEY
CUKIERMICZE, CIASTA, DROZDZCWKI, TP,

+ ODPADY KUCHENNE [RESZTHI ZYWNOSCI,
PIEROG, PRZETERMINCWANE |OGURTY, @@
FUSY PO KAWIE | HERBACIE),

 RESZTKI PRODUKTOW MLECZARSKICH, SERY,

# RESZTKI MIESA PRZETWORZONEGO: GOTOWANEGD,
PIECZONEGO,

 RYBY | RESZTHI RYE,

« OLEJE, OLIWA, TEUSZCZE ROSLINKE (ZLANE DO
ORYGINALNEGO OPBKOWANIA),

/ JBIKA, SKORUPKI 4],

3
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resztki produktow mleczarskich, sery, resztki
miesa przetworzonego: gotowanego,
pieczonego, ryby i resztki ryb, oleje, oliwa,
ttuszcze roslinne (zlane do oryginalnego
opakowania), jajka, skorupki jaj. Zgodnie z
zasadami segregacji wyrzucamy je do
bragzowego pojemnika/worka na odpady bio-
kuchenne.



Odpady kuchenne - na co zwrdci¢ uwage?

1. WYRZUC W WORKU NA ODPADY BIO-KUCHENNE LUB BEZPOSREDNIO DO
POJEMNIKA

Odpady spozywcze wyrzuc¢ bezposrednio do pojemnika lub w worku do tego
przeznaczonym - instalacja na odpady BIO-KUCHENNE juz na pierwszym
etapie wyeliminuje zbedne opakowanie, ktore na etapie przetwarzania musi
by¢ eliminowane.

2. Odpady BIO-KUCHENNE stuzg do produkcji BIOGAZU oraz materii
organicznej w postaci ptynnych srodkéw nawozowych.
Dlatego wrzucaj do tego pojemnika/worka tylko i wytgcznie odpady
wymienione powyzej - na odpady BIO-ZIELONE (trawe i liscie)
przeznaczony jest inny worek.

Odpady bio-kuchenne - dlaczego nie nalezy miesza¢ z odpadami bio-zielonymi?

Nie mozna miesza¢ odpaddw bio-kuchennych z odpadami bio-zielonymi! To dwa
rozne rodzaje odpadow. Odpady bio-kuchenne stuzg do produkcji biogazu, z ktérego
w silnikach kogeneracyjnych produkowana jest energia elektryczna i cieplna.
Natomiast z odpadow bio-zielonych powstaje kompost poprawiajacy jakosc¢ gleb
~KOMPO MASTER”. Dlatego odpadow bio-kuchennych nie nalezy wrzuca¢ do
brazowego worka na odpady bio-zielone. Odpady spozywcze nalezy wyrzucic
bezposrednio do pojemnika lub wystawia¢ w worku do tego przeznaczonym, czyli na
odpady bio-kuchenne - instalacja na odpady BIO-KUCHENNE juz na pierwszym
etapie wyeliminuje zbedne opakowanie.

MODUL. ODPADOW BIODEGRADOWALNYCH - KUCHENNYCH

W roku 2020 r. w zaktadzie zagospodarowania odpadow komunalnych w Tychach
rozbudowana zostata instalacja fermentacji beztlenowej o modut przygotowania
odpadow biodegradowalnych — kuchennych zbieranych selektywnie. Inwestycja ta
miata na celu poprawe technologii zagospodarowania odpadow bio-kuchennych
w zaktadzie, a przy tym umozliwi¢ produkcje energii odnawialnej (elektrycznej i
cieplnej) poprzez wtasciwe i bezpieczne dla $rodowiska wykorzystanie odpadow
biodegradowalnych.

Wybudowana zostata nowa hala, w ktorej powstata nowoczesna linia do roztadunku
odpadow BIO - kuchennych, w ktorej zainstalowane zostaty urzadzenia, stuzace do
przygotowania do dalszej obrobki tych odpadow.



Droga jaka pokonuja odpady BIO-KUCHENNE

Przywozone do zaktadu zbierane selektywnie odpady BIO - kuchenne trafiaja
na nowg, wydzielong hale, w ktorej w pierwszej kolejnosci nastepuje proces
usuniecia opakowan. Nastepnie wyodrebniona, biodegradowalna czes¢ poddawana
jest rozdrobnieniu oraz higienizacji zgodnie z wymaganiami sanitarnymi w
temperaturze 70 st. C, aby zapewnié¢ catkowite usuniecie bakterii i pasozytéw z
bioodpaddéw. Finalnie bio-materiat jest poddawany procesowi fermentacji
beztlenowej, w wyniku ktoérego powstaje biogaz, z ktérego w silnikach
kogeneracyjnych produkowana jest energia elektryczna i ciepto, wykorzystywane na
potrzeby wtasne zaktadu, jak rowniez sprzedawana do sieci.

Problemy podczas segregacji odpadow BIO-KUCHENNYCH

Wtasciwa segregacja odpadow BIO-KUCHENNYCH stwarza problemy — szczegblnie w
zabudowie wielorodzinnej, pomimo szeroko prowadzonej akcji informacyjnej oraz
doktadnie opisanych pojemnikow, odpady bio-kuchenne niestety czesto s3
wymieszane z odpadami pozostatymi po segregacji (komunalnymi), co zaktoca
proces odzysku tych odpadow, dlatego tez ostatecznie sg odbierane jako odpady
pozostate po segregacji — zmieszane.

Ponadto, brak prawidtowej segregacji odpaddéw bio-kuchennych, czyli wrzucanie do
pojemnikéw/workéw zamiast odpadow spozywczych np. elementdéw wyposazenia
kuchni - sztuécéw, patelni, maszynek do miesa, elementéw metalowych,
drewnianych itp. przektada sie na powazne problemy technologiczne bezposrednio
na linii przetwarzania odpadow bio-kuchennych w zaktadzie zagospodarowania
odpadow.

Ponizej przedstawiono kilka przyktadow, ktore obrazujg jakos¢ segregacji odpadow
bio-kuchennych trafiajgcych od mieszkancéw na tyska instalacje, przetwarzajaca
odpady BIO-KUCHENNE:
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Nalezy pamietac¢ o jeszcze jednej istotnej kwestii — aby z odpadow bio-kuchennych
mozna byto produkowac¢ biogaz, NIE WOLNO wyrzuca¢ w brazowych
workach/pojemnikach  odpowiednio  opisanych  ,ODPADY BIO-KUCHENNE":
elementéw wyposazenia kuchni np. sztuc¢coéw, maszynek do miesa; szafek
kuchennych, szmat, dywanow, kosci, osci, miesa surowego, karmy dla zwierzat,
zwirku dla kotow, siersci psa.

Przypominamy rowniez, o segregowaniu odpaddéw bio-zielonych, czyli trawy, lisci w
innych workach do tego przeznaczonych, odpowiednio opisanych — z tych odpadéw
powstaje kompost pn. KOMPO-MASTER, ktory stuzy rolnikom, ogrodnikom.

Jak informuje tukasz Grabalski, dyrektor techniczny w Spotce Master — w zaktadzie
Master, a doktadnie wewnatrz instalacji modutu przygotowania odpaddéw bio-
kuchennych w ostatnim okresie czasu, czesto dochodzi do zatrzymywania linii
technologicznej, poprzez jej blokowanie przez odpady, ktore niewtasciwie trafiajg do
zaktadu w workach lub pojemnikach z odpadami bio-kuchennymi. Tym samym
Spoétka ponosi gigantyczne koszty zwigzane z koniecznos$cig napraw i remontow tych
urzadzen. Sytuacje takie rzutujg bezposrednio na wzrost kosztow eksploatacji catej
linii sortowniczej uzytkowanej w zaktadzie Master — Odpady i Energia Sp. z 0.0. co w
konsekwencji bedzie wptywato na wzrost kosztdéw przyjecia i zagospodarowania tych
odpadow.

Kazdy z nas — mieszkancow tworzy system gospodarki odpadami i kazdy z nas ponosi
koszty tego systemu. Tylko s$swiadomos¢ i wiedza w zakresie wtasciwego
postepowania z odpadami przyczyni sie do redukcji sktadowanych odpadéw, do
czego wszyscy jestesmy zobowigzani.

JAK PRAWIDLOWO SEGREGOWAC ODPADY BIO - KUCHENNE?

ODPADY
BIO - KUCHENNE WRZUCAMY: NIE WRZUCAMY:
v odpady i resztki X elementéw
zywnosci pochodzenia wyposazenia kuchni:
roslinnego, sztuc¢cow, maszynek

do miesa, nozyczek,



POJEMNIK/WOREK
BRAZOWY

- przeznaczony na odpady
BIO-KUCHENNE

- odpady
spozywcze/pochodzenia
roslinnego

obierki i ogryzki po
owocach i warzywach,
skorki od bananodw,

resztki owocow
cytrusowych,

przeterminowane
produkty spozywcze,

odpady kuchenne
(resztki zywnosci,

pierogi z owocami,
serem,

przeterminowane
jogurty),

fusy po kawie
i herbacie,

v stary chleb,

v' przeterminowane

wyroby cukiernicze,

ciasta, drozdzoéwki, itp.

resztki produktow
mleczarskich,

ser biaty i zotty,

v resztki miesa

przetworzonego:
gotowanego,
pieczonego,

ryby i resztki ryb,
oleje, oliwa, ttuszcze
roslinne

(zlewamy do
oryginalnego

opakowania),

jajka, skorupki jaj.

korkociggow, patelni,
naczyn, pojemnikow
na zywnosc,

tkanin, recznikow
kuchennych, gabek
do naczyn,
materiatow
nieorganicznych,

miotet, szufelek,

mebli: szafek
kuchennych, stolikow
i krzeset kuchennych,

dywanow,
papieru, pojemnikow,
filtrow,

materiatow
i substancji
zanieczyszczajacych

(np. zawierajacych
metale ciezkie lub
toksyczne zwiazki
organiczne),

sprzetu
gospodarstwa
domowego — RTV i
AGD,

kosci, miesa
surowego,

odchodow
zwierzecych,

karmy dla zwierzat,
zwirku dla kotow,

papierosow.



